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MENI  



Za začetek... ali pa vmes 
 
MARINIRANA SIPA __________________________________________________________ 12,50 € 

IT: Seppia marinata 

EN: Marinated cuttlefish 

 

GOVEJI KARPAČO___________________________________________________________ 16,00 € 

IT: Carpaccio di manzo 

EN: Beef carpaccio 

 

BRUSKETA S STRACIATELLO, GAMBERI IN SLANINO GUANCIALE ______________________ 9,50 € 

IT: Bruschetta con straciatella, gamberi e guanciale 

EN: Bruschetta with straciatella, prawns and guanciale 

 

OCVRT GAMBER V PANKO DROBTINAH (3 kom) __________________________________ 11,00 € 

IT: Gambero fritto in panatura panko (3 pezzi) 

EN: Panko-breaded fried prawn (3 pieces) 

 

SARDELE CAPRA (3 kom) _____________________________________________________ 13,00 € 

IT: Sardine Capra 

EN: Capra sardines 

 

DNEVNA JUHA ______________________________________________________________ 5,00 € 

IT: Zuppa del giorno 
EN: Soup of the day 
 
 

Rumeno – Giallo -Yellow 
 
ŠPAGETI KITARA Z GAMBERI V RAHLO PEKOČI KREMI, KREMA IZ STRACIATELLE ________ 19,00 € 

Špageti kitara, gamberi, rahlo pekoča paradižnikova omaka, krema iz straciatelle 

IT: Spaghetti alla chitarra con gamberi in salsa leggermente piccante e stracciatella 

EN: Chitarra spaghetti with prawns in a mildly spicy cream sauce with stracciatella 

 

ŠPAGETI KITARA Z VONGOLAMI _______________________________________________ 19,00 € 

IT: Spaghetti alla chitarra alle vongole 

EN: Chitarra spaghetti with clams 

 

ŠPAGETI KITARA Z MORSKIMI SADEŽI __________________________________________ 20,50 € 

IT: Spaghetti alla chitarra con frutti di mare 

EN: Chitarra spaghetti with seafood 

 

 

 



ISTRSKI FUŽI S TARTUFI ______________________________________________________ 23,00 €  

IT: Fuži istriani al tartufo  

EN: Istrian Fuži pasta with truffles 

 

DOMAČI RAVIOLI POLNJENI S KOZJIM SIROM ____________________________________ 18,50 € 

IT: Ravioli fatti in casa ripieni di formaggio di capra 

EN: Homemade ravioli filled with goat cheese 

 

DOMAČI NJOKI S PIŠČANČJIM ŽGVACETOM _____________________________________ 19,00 € 

IT: Gnocchi fatti in casa con stufato di pollo 

EN: Homemade gnocchi with chicken stew 

 

ČRNA RIŽOTA S SIPO ________________________________________________________ 19,50 €  

IT: Risotto al nero di seppia 
EN: Black risotto with cuttlefish 
 
RIŽOTA Z GAMBERI IN ŠKAMPOVO ŽAMETINKO __________________________________ 19,50 €  

IT: Risotto con gamberi e crema vellutata di scampi 
EN: Risotto with prawns and shrimp velout 
 
 

Modro – Blu - Blue 
 
FRITTO MISTO _____________________________________________________________ 21,00 € 

Gamberi, sardele, kalamari, krompirček, česnova omaka 

IT: Fritto misto (gamberi, sardine, calamari, patatine fritte, salsa all'aglio) 

EN: Fritto misto (meagre, prawns, sardines, calamari, fries, garlic sauce) 

 

OCVRTI KALAMARI S PRILOGO ________________________________________________ 18,50 €  

IT: Calamari fritti con contorno 

EN: Fried calamari with a Side 

 

FILE BRANCINA NA SOLI S PRILOGO ____________________________________________ 22,00 € 

IT: Filetto di branzino al sale con contorno  

EN: Sea bass at salt with a side 

 

MORSKE DOBROTE S POLENTO _______________________________________________ 23,50 € 

Kalamari, gamberi, mešane školjke, polenta 

IT: Delizie di mare con polenta (calamari, gamberi, misto di cozze e vongole, polenta) 

EN: Seafood delights with polenta (calamari, prawns, mixed shellfish and polenta) 

 

ŠKAMPI NA BUZARO (1kg) S PAŠTO (2 osebi) __________________________________ 64,00 €/kg 

IT: Scampi alla busara (1 kg) con pasta (2 persone)  
EN: Shrimp alla busara (1 kg) with pasta (2 people) 
 
 



Rdeče – Rosso - Red 
 
SVINJSKA RIBICA V PADELCI Z JURČKI, KROMPIRJEM IN TARTUFI ____________________ 22,00 € 

IT: Filetto di maiale in padella con porcini, patate e tartufi 

EN: Pork tenderloin in a skillet with porcini mushrooms, potatoes, and truffles 

 

STEAK ZORJENE GOVEDINE S PRILOGO _________________________________________ 27,00 € 

IT: Bistecca di manzo stagionato con contorno 
EN: Aged beef steak with a side 
 
PIŠČANČJA PADELCA Z RIŽEM V TERIYAKI OMAKI _________________________________ 19,50 € 

IT: Pollo in padella con riso e salsa teriyaki 
EN: Skillet chicken with rice in teriyaki sauce 
 
GOVEJA LIČKA Z DOMAČIMI NJOKI, JURČKI IN TARTUFI ____________________________ 25,00 € 

IT: Guancia di manzo con gnocchi fatti in casa, porcini e tartufi 
EN: Beef cheek with a side homemade gnocchi, porcini mushrooms, and truffles 
 
DIREKTORJEV BURGER ______________________________________________________ 19,50 € 

Black Angus, brie sir, mešana solata, tartufova krema 
IT: Hamburger del direttore (Black Angus, brie, misticanza, crema al tartufo) 
EN: Director’s Burger (Black Angus, brie cheese, mixed greens, truffle cream) 
 
 

Zeleno – Verde - Green 
 
SOLATA PIŠČANČEK _________________________________________________________ 18,00 € 

Piščanec (ocvrt ali na žaru), mešana solata, parmezan, mocarela, jogurtov preliv 

IT: Insalata pollo (Pollo fritto o alla griglia, misticanza, parmigiano, mozzarella e salsa allo yogurt) 

EN: Chicken salad (Fried or grilled chicken, mixed greens, parmesan, mozzarella and yogurt) 

 

SOLATA GAMBERI __________________________________________________________ 19,50 € 

Gamberi, mešana solata, mocarela, parmezan 

IT: Insalata di gamberi (Gamberi, misticanza, mozzarella, parmigiano) 

EN: Prawn salad (Prawns, mixed greens, mozzarella, pramigiano) 

 

SOLATA Z OCVRTIMI KALAMARI _______________________________________________ 19,50 € 

IT: Insalata con calamari fritti 

EN: Salad with fried calamari 

 
 
  



Za najmlajše – Per i bambini – Kids' menu 
 
PAŠTA S PARADIŽNIKOVO KREMO _____________________________________________ 12,50 € 

IT: Pasta con crema di pomodoro 
EN: Pasta with tomato cream 
 
PAŠTA S SIROVO KREMO _____________________________________________________ 13,50 € 

IT: Pasta con crema di formaggio 
EN: Pasta with cheese cream 
 
PIŠČANČEK NA ŽARU / OCVRT S KROMPIRČKOM _________________________________ 13,50 € 

IT: Pollo alla griglia / fritto con patatine 
EN: Grilled / Fried Chicken with French Fries 
 
 

Sladice – Dolci -Dessert 
 
Dnevna ponudba _______________________________________________________ 6,00 - 8,00 €  
 
 
 
 

Kruh – Pane – Bread ______________________________________________________ 1,70 € 

 
 

  



Pizza Selection 
 
Hrustljave pizze iz testa z drožmi, vzhajanega 48 ur, obložene z izbranimi sestavinami s 
preverjenim poreklom.  
Pizze croccanti con lievito madre lievitate per 48 ore, farcite con ingredienti d’origine  controllata.  
Crispy sourdough pizzas, naturally fermented for 48 hours, and topped with premium ingredients. 

 
OVEN ____________________________________________________________________ 13,00 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., pršut Serrano Reserva, marinirani 
jurčki, sveža rukola 

ARIETE    
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., prosciutto crudo Sarrano Reserva, 
funghi porcini marinati, rucola fresca 

ARIES   
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., Serrano Reserva ham, 
marinated porcini mushrooms, fresh rocket 
 

BIK ______________________________________________________________________ 13,00 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., popečeni marinirani melancani, sir 
Grana Padano D.O.P., bazilika 

TORO    
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., melanzane grigliate, Grana Padano 
D.O.P., basilico  

TAURUS    
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. cheese, grilled aubergine, 
Grana Padano D.O.P. cheese, basil 
 

DVOJČKA _________________________________________________________________ 11,50 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., sveža sezonska zelenjava 

GEMELLI 
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P, verdure di stagione fresche 

GEMINI  
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., fresh seasonal vegetables 
 

RAK ______________________________________________________________________ 16,50 € 

Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., smetanova krema, marinirani jurčki, gamberi, sveža mlada 
špinača, tartufi 

CANCRO   
Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., crema di panna, funghi porcini marinati, gamberi, spinaci 
novelli freschi, tartufi  

CANCER    
Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., double cream, marinated porcini mushrooms, prawns, 
fresh baby spinach, truffles 
 



LEV ______________________________________________________________________ 16,50 € 

Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., smetanova krema, mortadela Bologna, tartufi 

LEONE    
Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., crema di panna, mortadella Bologna, tartufi  

LION    
Mozzarella fior di latte Campana D.O.P., double cream, mortadella Bologna, truffles 
 

DEVICA ____________________________________________________________________ 9,90 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., sveža bazilika 

VERGINE    
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella fior di latte Campana D.O.P., basilico fresco 

VIRGO    
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., fresh basil 
 

TEHTNICA _________________________________________________________________ 14,00 € 

Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., dimljeni sir scamorza, sir Grana Padano D.O.P., češnjev 
paradižnik, sveža bazilika 

BILANCIA | (G, L)  
Mozzarella fior di latte Campana D.O.P., scamorza affumicata, Grana Padano D.O.P., pomodorini 
ciliegini, basilico fresco 

LIBRA | (G, L)  
Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., smoked scamorza cheese, Grana Padano D.O.P. cheese, 
cherry tomatoes, fresh basil 
 

ŠKORPIJON ________________________________________________________________ 14,00 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., Nduja*, svinjske ličnice, kuhan 
pršut, suh paradižnik, kuhano jajce, bazilika 
 
SCORPIONE 
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., Nduja, guanciale, prosciutto cotto, 
pomodori secchi, uovo cotto, basilico 
 
SCORPIO  
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., Nduja*, cured pork jowl, 
ham, sun-dried tomatoes, boiled egg, fresh basil 
 

STRELEC __________________________________________________________________ 13,00 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., kuhan pršut, marinirane artičoke, 
olive Taggiasche, origano, sveža bazilika 

SAGITTARIO    
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella fior di latte Campana D.O.P., prosciutto cotto, carciofi marinati, 
olive Taggiasche, origano, basilico fresco 

SAGGITARIUS    
Rosso Gargano tomatoe sauce, Mozzarella fior di latte Campana D.O.P., prosciutto cotto, 
marinated arichokes, Taggiasca olives, oregano, fresh basil 



KOZOROG _________________________________________________________________ 14,00 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., sveža mlada špinača, sredica 
klobase, bazilika 

CAPRICORNO   
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., baby spinaci freschi, salsiccia, 
basilico 

CAPRICORN   
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P, fresh baby spinach, sausage, 
basil 
 

VODNAR __________________________________________________________________ 12,50 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., kuhan pršut, sveži šampinjoni, jajce 

AQUARIO    
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., prosciutto cotto, funghi 
champignon freschi, uovo 

AQUARIUS   
Rosso Gargano tomatoe sauce, Mozzarella fior di latte Campana D.O.P. cheese, prosciutto cotto, 
fresh portobello mushrooms, egg  
 

RIBI ______________________________________________________________________ 14,00 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., melancani, stracciatella iz 
mozzarelle, pršut Serrano Reserva, paradižnik, bazilika 

PESCI   
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., melanzane, stracciatella di 
mozzarella, prosciutto Serrano Reserva, pomodori, basilico 

PISCES   
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., aubergines, Stracciatella 
cheese, prosciutto Serrano Reserva, tomatoes, basil 
 

PRAŠIČ ___________________________________________________________________ 14,50 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P, milanska salama, rdeča čebula 
Tropea, pečena paprika, sveža bazilika 
 
MAIALE 
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P, salame milanese, cipolla rossa di 
Tropea, peperoni arrostiti, basilico fresco 
 
PIG 
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Campana fior di latte D.O.P., Milano salami, Tropea red 
onion, roasted peppers, fresh basil 
 

 

 

 

 



TIGER ____________________________________________________________________ 14,50 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., Nduja*, Spianata Piccante, rdeča 
čebula Tropea, peteršiljevo olje s česnom, sveža bazilika 
 
TIGRE  
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., Nduja* Spianata Piccante, cipolla 
rossa di Tropea, olio al prezzemolo con aglio, basilico fresco 
 
TIGER  
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., Nduja*, Spianata Piccante, 
Tropea red onion, parsley oil with garlic, fresh basil 
 

VEGANSKA 1 ______________________________________________________________ 14,50 € 

Pelati Rosso Gargano, domača veganska mocarela, domača veganska klobasa, izbor sveže solatke 

VEGAN 1   
Pelati Rosso Gargano, mozzarella vegan fatta in casa, salsiccia vegan fatta in casa, misticanza 
fresca 

VEGAN 1    
Rosso Gargano tomato sauce, vegan home-made mozzarella cheese, Home-made vegan sausage, 
fresh mixed greens 
 

VEGANSKA 2 ______________________________________________________________ 14,50 € 

Pesto iz rukole in oreščkov, sveže popečene marinirane bučke, suh paradižnik, olive Taggiasche, 
veganska smetanova krema 

VEGAN 2   
Pesto di rucola e noccioline, zucchine marinate grigliate, pomodori secchi, olive Taggiasche, crema 
di panna vegan 

VEGAN 2   
Rocket and nut pesto, grilled marinated zucchini, dried tomatoes, Taggiascha olives, vegan cream  
 

ZMAJ ____________________________________________________________________ 13,00 € 

Smetanova krema, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., rumenjak, Grana sir Padano D.O.P., 
svinjske ličnice, poper, oljčno olje 
 
DRAGO 
Crema di panna, Mozzarella Fior di Latter Campana D.O.P., tuorlo d'uovo, Grana Padano D.O.P., 
Guanciale, pepe macinato, olio di oliva 
 
DRAGON 
Double cream, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., egg yolk, Grana Padano D.O.P. cheese, 
cured pork jawl, ground pepper, olive oil 
 

 

 

 



KAČA ____________________________________________________________________ 16,50 € 

Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., rukola, bresaola, burrata, lupina 
limete 
 
SERPENTE 
Pelati Rosso Gargano, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., rucola fresca, bresaola, burrata, 
scorza di lime 
 
SNAKE  
Rosso Gargano tomato sauce, Mozzarella Fior di Latte Campana D.O.P., rocket, bresaola, burrata, 
lime zest 
 

PETELIN (SENDVIČ PIZZA) ____________________________________________________ 14,00 € 

Mortadela Bologna, burrata, rukola, polsuhi češnjev paradižnik, oljčno olje 

GALLO (PANUOZZO) 
Mortadella Bologna, burrata, rucola fresca, pomodorini ciliegini semi-secchi, olio di oliva 

ROOSTER (SANDWICH PIZZA) 
Mortadella Bologna, burrata, rocket, semi-dried cherry tomatoes, olive oil 
 

  



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jaz in Božo d.o.o., PE Restavracija Capra, Pristaniška ulica 3, 6000 Koper, ID za DDV: SI81759380, Vse cene so izražene v EUR (€) in vključujejo DDV. 

Cenik velja od junija 2026. Tabela alergenov se nahaja pri blagajni. 


